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Capaian CPL-PRODI (%) yang Dib pada MK...
Pembelajaran 1. CPL 1. Kemampuan Mengelola Opérasional-Restorandan Layanan

Lulusan mampu merencanakan, mengorganisir, dan mengelola
operasional restoran serta dapur secara efektif dan efisien, termasuk
pengelolaan sumber daya manusia, inventaris, dan kebijakan
operasional, dengan memastikan mutu dan keamanan pangan.

2, CPL 2. Kemampuan Mengembangkan Menu dan Inovasi Produk

Lulusan mampu menciptakan konsep menu yang inovatif, beragam, dan
sesuai dengan kebutuhan pasar, dengan memanfaatkan
keanekaragaman budaya dan kearifan lokal sebagai dasar kreativitas
kuliner.CPL 6. Kemampuan Mengelola Keuangan dan Pengambilan
Keputusan Bisnis Kuliner
3. CPL 3. Kemampuan Memimpin dan Berkolaborasi dalam Tim
Lulusan mampu menunjukkan kepemimpinan yang efektif, memotivasi,
dan mengelola tim dalam konteks manajemen dapur atau restoran,
dengan mempraktikkan prinsip kerja sama untuk mencapai tujuan

4. CPL 6. Kemampuan Mengelola Keuangan dan Pengambilan
Keputusan Bisnis Kuliner
Lulusan mampu memahami dan menerapkan prinsip-prinsip dasar
manajemen keuangan dalam bisnis kuliner, termasuk penyusunan
anggaran, analisis biaya, serta pengambilan keputusan strategis berbasis

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

CPMK 1 Mampu merancang sistem pengendalian biaya yang efisien untuk
meningkatkan profitabilitas bisnis kuliner.
CPMK 2 Mampu menerapkan teknologi dalam analisis data keuangan untuk
mendukung pengambilan keputusan strategis.

Kemampuan akhir tiap tahapan belajar (Sub-CPMK)




SUB CPMK 1 Penjelasan RPS selama 14 minggu Kontrak Perkuliahan, Mampu
Memahami Pengertian, Filosofi manajemen

SUB CPMK 2 Mampu mengidentifikasi hal-hal yang prinsip dalam sebuah
organisasi

SUB CPMK 3 Mampu mengidentifikasi permasalahan dalam sebuah organisasi
SUB CPMK 4 Mampu memahami pentingnya inovasi dan memberikan motivasi
SUB CPMK 5 QUIZ

SUB CPMK 6 Mampu memahami, dan mengevaluasi kinerja organisasi

SUB CPMK 7 Mampu memahami, menjelaskan tentang Komunikasi

SUB CPMK 8 Ujian Tengah Semester

SUB CPMK 9 Dasar dasar manajemen bagian dapur

SUB CPMK 10 Dasar dasar manajemen bagian restaurant

SUB CPMK 11 Dasar dasar manajemen bagian kantor depan ( front office )
SUB CPMK 12 Dasar dasar manajemen bagian kamar (house keeping)

SUB CPMK 13 QUIZ

SUB CPMK 14 Dasar dasar manajemen bagian pemasaran dan penjualan
(Marketing dan Sales)

SUB CPMK 15 Kunjungan ke hotel per kelompok

SUB CPMK 16 Ujian Akhir Semester

Korelasi CPMK terhadap Sub-CPMK

Sub-CPMK1 | Sub-CPMK2 | Sub-CPMK3 | Sub-CPMK4 | Sub-CPMKG5 | Sub.CPMKGE
CPMK1 v v Vv
CPMK2 V v
CPMK3 V v
CPMK4 V | v
CPMK5 [ v

Deskripsi Singkat
Mata Kuliah

Mata kuliah Dasar-dasar Manajemen merupakan pengantar yang penting bagi
mahasiswa program studi Manajemen Kuliner, yang memberikan pemahaman
tentang  prinsip-prinsip  dasar manajemen, seperti  perencanaan,
pengorganisasian, pelaksanaan, dan pengendalian. Dalam mata kuliah ini,
mahasiswa akan mempelajari bagaimana menerapkan konsep-konsep manajerial
dalam konteks industri kuliner, seperti pengelolaan sumber daya manusia,
keuangan, dan operasional yang efisien di dapur atau restoran. Pemahaman
tentang manajemen ini akan membantu mahasiswa mengelola tim, mengatur
produksi makanan, serta mengoptimalkan kinerja operasional untuk mencapai
tujuan bisnis kuliner, seperti meningkatkan kepuasan pelanggan dan mencapai
profitabilitas yang berkelanjutan. Sinergi antara dasar-dasar manajemen dengan
keterampilan khusus dalam kuliner memungkinkan mahasiswa untuk menjadi
pemimpin yang efektif dalam industri kuliner.

Bahan Kajian

1. Melaksanakan Prosedur Administrasi (I.5SHDR00.164.2)

Materi 2. Menyajikan Informasi (L55HDR00.165.2)
Pembelajaran 3. Menyiapkan Dokumen Bisnis (I.55HDR00.166.2)
4. Mengelola Rapat (I.55HDR00.167.2)
5. Menerima dan Menyimpan Barang (I.S5HDR00.168.2)
6. Melaksanakan Pengadaan Barang (1.55HDR00.169.2)
Merencanakan dan Menetapkan Sistem dan Prosedur (I.55HDR00.170.2)
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Media Pembelajaran | Software: Hardware:

1. Windows * Handout

2. Ms. Office e Buku referensi
s PC/Laptop
» Proyektor




Bentuk /Metode Pembelajaran;
Penilaian Type of Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK va...:u_mﬂwu-w..g Learning Pembelajaran Tugas Penilaian
[Estimas ] Objective [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous Materials (LOM)
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
Penjelasan RPS T e Criteria: Metode: Metode: Teks: 1,2,a
selama 14 Menjelaskan defenisi Pemahaman ; * Kuliah * Belajar mandiri + Slide G 0%
minggu Kontrak ~ fmanajemen. Memahami » Diskusi = Forum diskusi di LMS| Presentasi
Perkuliahan. |Menjelaskan filosofi Pengertian, Filosofi [TM 2x (2x45)] « Video yang
Mampu Memahami  |manajemen manajemen berkaitan
1 mmsmﬂ_wa. Filosofi Non-test task: dengan materi
manajcmen Diskusi
Memahami
Pengertian,
Filosofi
manajemen
Mampu Criteria: Metode: Metode: Teks:
mengidentifikasi hal- | Mampu Mampu = Kuliah = Belajar mandiri « Slide 1,2,b
hal yang prinsip mengidentifikasi hal- mengidentifikasi hal- » Diskusi = Forum diskusidi LMS|  Presentasi
dalam sebuah :wb ww_,sm prinsip dalam hal yang prinsip [TM 2x (2x45)] « Video yang
2 lorganisasi sebuah organisasi dalam sebuah berkaitan - 0%
organisasi dengan
Non-test task: materi
Diskusi tentang
perkiraan
Mampu Mampu Criteria: Metode: Metode: Teks:
mengidentifikasi mengidentifikasi Mampu mengidentifikasi | * Kuliah * Belajar mandiri + Slide 12,3
permasalahan dalam | permasalahan dalam permasalahan dalam = Diskusi * Forum diskusi di LMS Presentasi
sebuah organisasi sebuah organisasi sebuah organisasi [TM 2x (2x45)] + Video yang
3 Non-test task: berkaitan E 0%
Diskusi tentang proses dengan
penerimaaan.bahan materi
makanan
Mampu memahami | Mampu memahami Criteria: Metod etode: Teks: 1, 2:35
pentingnya inovasi | pentingnya inovasi dan Mampu memahami = Kuliah = Belajar mandiri « Slide
dan memberikan memberikan motivasi pentingnya inovasi dan = Diskusi = Forum diskusi di LMS| Presentasi \ 3
motivasi memberikan motivasi » Small Presentation « Video yang Latihan Presentasi awal 204
4 Non-test task: about the group’s berkaitan tentang penerimaan bahan CPL KU.3-2%
Diskusi tentang system business dengan materi makanan
penyimpaman dan [TM 2x (2x45)]
pencatatan pengeluaran
bahan makanan
Quiz 1.Menjelaskan filosopi | Criteria:Menjelaskan = Metode: Kuliah tode: eks: 1.2
imanagement dan mengidentifikasi | = Diskusi « Slide
5 2 Menjelaskan dan filosofi manajemen = Small Presentation Presentasi - 0%
.Mengidentifikasi hal prinsip dalam about the group’s = Video yang
rinsip dalam organisasi| 7ganisasi,masalah business




Bentuk /Metode Pembelajaran;
Penilaian Type of Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK 1o:=n-ﬂnﬁ Learning Pembelajaran Tugas Penilaian
[Estimasi Waktu] Objective [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous Materials (LOM)
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 9 ~10
3.Menjelaskan dalam porganisasi [TM 2x (2x45)) berkaitan
ndentifikasimasalah .Inovasi dan dengan materi
4. Menjelaskan memberika inovasi
pentingnya inovasi dan * Kuliah * Belajar mandiri
memberikan motivasi | Non-test task: = Diskusi * Forum diskusi di LMS
Diskusi tentang standard [TM 2x (2x45)]
yield / Pra penyipan
Mampu memahami, | Memahami kinerja Criteria: s tode: Teks: 12
dan mengevaluasi | organisasi Kinerja organsasi = Kuliah = Belajar mandini « Slide
6 kinerja organisasi Non-test task: * Diskusi * Forum diskusidi LMS|  Presentasi - 0%
Diskusi [TM 2x (2x45)] * Video yang
berkaitan
dengan materi
ampu memahami, | Mampu memahami, | Criteria: tode: tode: Teks: 1,2,
enjelaskan tentang | menjelaskan tentang  [Mampu memahami, = Kuliah = Belajar mandiri « Slide y :
omunikasi Komunikasi enjelaskan tentang * Diskusi . _uoar diskusi di LMS|  Presentasi _.m__zmwcw_q_m,ﬁuﬁmm_ﬁ%nmz "
7 Komunikasi * Business Briefing * Video yang ; :
Non-test task: with Chef Kamel berkaitan spoichdal sl L
Diskusi tentang [TM 2x (2x45)] dengan materi Sian resep
komunikasi
Ujian Tengah Semester (%) — Pengumpulan Tugas UTS (30%) CPL S10-10%; CPL KU3 — 15%; CPL P19-5%
uTs 1.Mampu menjelaskan | Criteria: Metode: tode: eks: 1,2,
definimanajemen , Kemampuan secara = Kuliah = Belajar mandiri * Slide
filosopi manajemen, teoridefinisi manajemen| = piskusi = Forum diskusi di LMS Presentasi
2.Mampiu Non-test task: [TM 2x (2x45)] » Video yang
8 mengidentifikasi prinsip | Soal tentang berkaitan . 0%
dalam sebuah organisasi | definisi,filosofi,indentifika dengan materi
3. Mampu si prinsip sebuah
mengidentifikasi organisasi ,Indetifikaasi
permasalahan dalam permasalahan dalam
sebuah organisasi organisasi
Memahami dasar dasar| Criteria:Mampu Metode * Metode Teks: 1,2,
Dasar dasar manajemen bagian memahami dasar = Kuliah * Belajar mandiri « Slide
manajemen bagian | dapur dasar manajemen * Diskusi Forum diskusi di LMS Presentasi
dapur dapur M 2x (2x45)] « Video yang
= Kuliah = Belajar mandiri berkaitan Studi Lapangan tentang 5%
9 Non-test task: = Diskusi = Forum diskusi di LMS|  dengan materi fungsi dari form transfer in CPL P-19-5%
Diskusi tentang = Field Trip to dan out
pengisian form form Culinary
Entrepreneur PT
Mitra Jaya Harmoni
[TM 2x (2x45)]




Bentuk /Metode Pembelajaran;
Penilalan Type of Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK Penugasan; _.owﬂw:n Pembelajaran Tugas Penilaian
JEStiiw i) Objective [Pustakal (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous Materials (LOM)
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
Memahami dasar Criteria: Metode: tode: Teks: [T
Dasar dasar dasar manajemen Mampu memahami = Kuliah * Belajar mandiri « Slide
manajemen bagian | bagian restaurant dasar dasar bagian = Diskusi * Forum diskusi di LMS| Presentasi : )
restaurant restoran = Praktik membuat « Video yang Latihan presentasi menu 3%
10 Non-test task: proposal bisnis berkaitan karywan dan cara CPL KK-6-3%
Diskusi Menu [TM 2x (2x45)] dengan materi pembuatan form transfer
engieneering bedasarkan
kontribusi margin dan
Tingkat popularitas
Dasar dasar Mampu Memahami Criteria: Mampu * Metode: Kuliah Metode Teks: 1:2;
imanajemen bagian | dasar dasar memahami bagian * Diskusi Belajar mandiri - Slide
kantor depan ( front | manajemen bagian kantor depan = Praktik membuat  |[Forum diskusi di LMS Presentasi
office ) kantor depan propasal bisnis = Video yang ¥ .
1 restaurant 2x (2x45)) berkaitan n i e Eeesalan wm.m )
= Kuliah = Belajar mandiri dengan materi AR IRAKANAN VNG Jusu | CAL £-10:
Non-test task: = Diskusi = Forum diskusi di LMS
Diskusi
[TM 2x (2x45)]
Dasar dasar Mampu Memahami Criteria: e: etode: Teks: 1.2
manajemen bagian | dasar dasar Dasar dasar manajemen | = Kuliah = Belajar mandiri « Slide 2.5%:
12 kamar (house manajemen bagian  bagian kamar = Diskusi = Forum diskusi di LMS| Presentasi Presentasi katagori bahan CPL KU-3-
keeping) kamar Non-test task: * Presentasi Usaha * Video yang makanan yang di inventori 2 5%
Diskusi [TM 2x (2x45)] berkaitan ;
dengan materi
Quis Tugas Kelompok Criteria: > [Metode: Teks: 152 ;
Diskusi kelompok dari | = Kuliah * Belajar mandir - Slide nhw_ﬂ._mw stitsinbant i
13 semua bagiandi hotel | = Diskusi = Forum diskusi di LMS| Presentasi AT %_3 mﬂ s amm dan | cPL KUA3-
Non-test task: = Presentasi Usaha - Video yang A rHapo Lt d 2.5%
Diskusi [TM 2x (2x45)] berkaitan mBmEma ala carte dan i
. uffet
dengan materi
Dasar dasar Memahami dasar dasar| Criteria: Metode: Metode: Teks: 152,
manajemen bagian | manajemen bagian Mengetahui bagian dari | = Kuliah = Belajar mandiri = Slide
pemasaran dan pemasaran dan dasar manajemen I = Diskusi = Forum diskusi di LMS Presentasi . 10%:
14 penjualan (Marketing | penjualan pemasarandan bagian = Praktik Berjualan * Video yang _.m___._wa membuat laporan CPL xc-m{
dan Sales ) penjulan Usaha kelompok berkaitan harian dan bulanan 10%
Nt [TM 2x (2x45)] dengan materi
Diskusi
C Mampu dalam ¢ Criteria: Metode: Metode: ic 1,2, Latihan membuat laporan c [c
15 Kunjungan ke hotel [Kunjungan hotel untuk | Criteria:Mampu Metode: [Metode: Teks: 1, 2, 10%:
iper kelompok melihat langsung bagian| menjelaskan hasl = Kuliah = Belajar mandiri = Slide Latihan membuat laporan |, 1
bagian departemen di | kunjungan = Diskusi Forum diskusi di LMS Presentasi harian dan bulanan 10%
hotel = Praklik Berjualan " Video yang




Bentuk /Metode Pembelajaran;

of Materi Bobot
Pertemuan Sub-CPMK B Penugasan; rwgwn_:u Pembelajaran Tugas Penilaian
[Estimasi Waktu] Objective [Pustaka] (%)
Indicators Criteria Syncronous Asyncronous Materials (LOM)
-1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 -10
Usaha kelompok berkaitan dengan
[TM 2x (2x45)] materi

Ujian Akhir Semester (%) — Pengumpulan Tugas UAS (40%) CPL $10-10%; CPL KU2 — 5%; CPL KU3 ~ 17%; CPL KK5 — 5%; CPL P19-8%




Rubrik Penilaian

Bentuk Evaluasi Capaian Instrumen Tagihan (Bukti) Bobot
Pembelajaran (%)| Penilaian Penilaian (%)
Presentasi Pengertian, Sub CPMK5-3%;| Umpan balik hasil | File hasil 2
Filosofi manajemen CPL KU-3-2% tugas dalam pelaksanaan tugas
diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS
Latihan .Mampu Sub CPMKS5-3%;| Umpan balik hasil | File hasil 3
menjelaskan CPL KK-5-3% Lu_g:s c_iafa? gglaksar;akan tugas
e : . ; iskusi sinkronus iunggah ke
deﬂnlmanajemen , filosopi da,amgLMS
manajemen,
2.Mampiu mengidentifikasi
prinsip dalam sebuah
organisasi
3. Mampu mengidentifikasi
permasalahan dalam sebuah
organisasi
UTS —.Mampu menjelaskan CPL S10-10%; | Rubrik penilaian Classroom/LMS 30
defin imanajemen , filosopi CPL KU3 - 15%;| proposal bisnis diunggal ke dalam
manajemen, CPL P19-5% Google
2.Mampiu mengidentifikasi Classroom/LMS
prinsip dalam sebuah
organisasi
3. Mampu mengidentifikasi
permasalahan dalam sebuah
organisasi
Latihan dasar manajemen Sub CPMK4-5%;| Umpan balik hasil | File hasil 5
dapur CPL P-19-5% tugas dalam pelaksanaan tugas
diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS
Latihan dasar manajemen Sub CPMK5-3%;| Umpan balik hasil | File hasil 3
restaurant CPL KK-6-3% tugas dalam pelaksanaan tugas
diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS
Latihan dasar manajemen Sub CPMK4-2%;| Umpan balik hasil | File hasil 2
restaurant CPL P-19-2% tugas dalam pelaksanaan tugas
diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS o=}
Latihan dasar manajemen Sub CPMK3- Umpan balik hasil | File hasil 2.5
kantor depan ffront office dan | 2.5%; CPL KU-3- tugas dalam pelaksanaan tugas
bagian kamar / hose keeping 2.5% diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS
QuIZ Sub CPMK3- Umpan balik hasil | File hasil 2.5
2.5%; CPL KU-3-| tugas dalam pelaksanaan tugas
2.5% diskusi sinkronus | diunggah ke
dalam LMS =
Kunjungan hotel dan laporan | Sub CPMK3- Umpan balik hasil | File hasil 10
kunjungan 10%; CPL KU-3- | tugas dalam pelaksanaan tugas
10% diskusi sinkronus | diunggah ke




dalam LMS

UAS - SEMESTER 2

CPL 810-10%;
CPL KU2 - 5%;
CPL KU3 — 17%;
CPL KK5 — 5%;
CPL P19-8%

Rubrik penilaian
Presentasi PPT
Proposal Bisnis
Lengkap dan
Praktik pencatatan
penjualan Produk

PPT dan laporan
diunggal ke dalam
Google
Classroom/ LMS

40

Total

100




Rubrik Penilaian Ujian Tengah Semester — Alur estimasi, pembelian , penerimaan dan

merepresentasikan isi
dari proposal tersebut
iserta mampu menarik
perhatian penyokong
dana

cukup
merepresentasi isi
dari proposal
tersebut serta cukup
menarik perhatian
penyokong dana

enyimpanan bahan makanan
Kriteria / No Soal Capaian Baik Sekali Cukup Kurang
Pembelajaran (%)
Halaman Cover CPL S10-10%; 10% 5% 3%
CPL KU3 - 15%;  Halaman cover yang [Halaman cover Halaman cover yang
CPL P19-5% disajikan mampu yang disajikan disajikan kurang

menarik sehingga
dianggap tidak
merepresentasi isi
dari proposal

Ringkasan Eksekutif

CPL $10-10%;
CPL KU3 - 15%;
CPL P19-5%

10%

5%

3%

Ringkasan eksekutif
disusun dengan
menggunakan EYD
dan Daftar isi sesuali
dengan table of

Ringkasan eksekutif
Eisusun dengan
edikit

menyesuakan EYD
dan Daftar isi masih

Ringkasan eksekutif
disusun dengan
menggunakan EYD
dan Daftar isi sesuai
dengan table of

CPL P19-5%

berisi: Data singkat
hunian kamar , jumlah
tamu di hotel di
%nggal tertentu untuk
stimasi pembelian
bahan makanan
dijelaskan secara

pendahuluan berisi:
Data singkat hunian
kamar , jumlah tamu
di hotel di tanggal
tertentu untuk
estimasi pembelian
bahan makanan

contents da yang belum contents
esuai dengan table
of contents
. . ! CPL S10-10%; 40% 30% 20%
Estimasi/ Perkiraan |~p; gj3 15%;  |Bagian pendahuluan [Bagian Bagian pendahuluan

berisi: Data singkat
hunian kamar ,
jumlah tamu di hotel
di tanggal tertentu
untuk estimasi
pembelian bahan
makanan dijelaskan

Alur pembelian ,
penerimaan dan
penyimpanan bahan
makanan

CPL S10-10%;
CPL KU3 - 15%;
CPL P19-5%

meliputi:mengisi form
pembelian ,
penerimaan ,
penyimpanan bahan
makanana sesuai
engan katagori
ahan makanan yang
mudah rusak dan
makanan yang kering
Produk yang
dihasilkan, Gambaran
pasar, spesifikasi
bahan makanan dan
sisitem penyimpanan
FIFQ, LIFO , AWCRC

meliputi:mengisi
form pembelian ,
penerimaan ,
penyimpanan bahan
makanana sesuai
dengan katagori
bahan makanan
yang mudah rusak
dan makanan yang
kering Produk yang
dihasilkan,
Gambaran pasar,

pesifikasi bahan
Eakanan dan

isitempenyimpanan
FIFO, LIFO ,
AWCRC

singkat, padat dan  (dijelaskan secara secara singkat, padat
?elas isingkat, padat dan |dan jelas
jelas
40% 30% 20%
Bagian isl Bagian isi Bagian isi

meliputi:mengisi form
pembelian ,
penerimaan ,
penyimpanan bahan
makanana sesuai
dengan katagori
bahan makanan yang
mudah rusak dan
makanan yang kering
Produk yang
dihasilkan, Gambaran
pasar, spesifikasi
bahan makanan dan
sisitem penyimpanan
FIFO, LIFO , AWCRC




Rubrik Penilaian Ujian Akhir Semester — Presentasi PPT Laporan harian dan Laporan bulanan

Laporan bulanan

CPL P19-8%

nimasi yang sesuaidengan animasi
Fan isi materi yang kurang
Jsangai lengkap [sesuai dan isi
sesuai dengan materi cukup

proposal bisnis yang
diajukan.

engkap sesuai
dengan proposal

Kriteria / No Soal Psmg:;gja:;‘n (%) |  Baik Sekal Cukup Kurang
Power Point Slide forCPL S10-10%:; 30% 25% 20%
Daily Flash cost, CPLKU2-5%;  [Tampilan Power  [Tampilan Power Tampilan Power Point
Food reconsilition / CPL KU3 - 17%;  |Point Slide sangat |Point Slide Slide kurang menarik
Laporan harian dan [CPL KK5-5%;  menarik dengan  |kurang menarik

dengan animasi yang
kurang sesuai dan isi
materi cukup lengkap
gesuai dengan proposal
isnis yang diajukan.

bisnis yang
diajukan.
Individual CPL S10-10%:; 15% 10% 8%
Competency in CPL KU2 - 5%; Para presenter Para presenter |[Para presenter
Presenting CPL KU3 — 17%; enyampaikan menyampaikan [menyampaikan informasi
CPL KK5 — 5%; informasi dengan  informasi dengan sangat tidak jelas,
CPL P19-8% Fangat jelas, dengan cukup ntonasi nada yang tidak
intonasi nada yang |elas, intonasi Eﬁepat dan tidak komunikatif
tepat dan nada yang engan audience sehingga
komunikatif dengan lcukup tepat dan er:lenyulitkan dalam
laudience. cukup emahami perkataannya.
komunikatif
dengan
audience.
Practice: CPL 810-10%; 30% 25% 20%
#1 Daily Flash Food/ CPL KU2 — 5%; 1.Data sediaan awal| 1.Data transfer (1.Data pendapatan sampai
Laporan harian CPLKU3 -17%; nventori in dan put dengan tanggal yang

#2 Food reconsilition
/ Laporan bulanan
Makanan

CPL KU2 — 5%;
CPL KU3 - 17%,;
CPL KK5 - 5%;
CPL P19-8%

CPL KK5 — 5%; 2.Data pembelian [2.Data makan [sudah di tentukan
CPL P19-8% harian bahan Karyawan 2 Presentasi harga
makanan pada makanan
hari/tgl tersebut
Practice: CPL S510-10%; 10% 8% 5%

1.Data sediaan awal
inventori
2.Data pembelian
arian bahan
Enakanan selama 1
bulan
.Total inventori
.Inventori akhir
bulan
5.Pendapatan kotor
di kurang biaya

1.Penyesuaian
2. Pengeluaran
departemen

Penampilan brosur yang
fidak sesuai dengan
konten mater| sehingga
maksud yang diinginkan
menjadi tidak
tersampaikan kepada
@audience

elling Practice:
3 Laporan Hasil
Penjualan

CPL §10-10%;
CPL KU2 — 5%;
CPL KU3 - 17%;
CPL KK5 — 5%;
CPL P19-8%

sehingga terlihat
pakah usaha

tersebut

menguntungkan

ecara kurang

15% 10% 8%
Kemampuan dan | Kemampuan Kemampuan dan hasil
hasil berjualan dan hasil berjualan dituangkan
dituangkan secara |berjualan ecara tidak tepat dan
tepat dan lengkap |dituangkan idak lengkap sehingga

erlihat usaha tersebut

epat dan kurangmerugikan para

lengkap
ehingga kurang
erlihat apakah
saha tersebut
menguntungkan

pengusaha







